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Geissler’s Sliper Market Zinciri
ailenizin saghgini gercekten
diistinliiyor

“OnVu Sicaklik Takip Etiketi ile market rafindan
tiiketim anina kadar sizi diisiintiyoruz”

1923 yilinda ABD’de kurulan Geissler ‘s
Super Marketler Zinciri kuruldugu
glinden buyana tiketicinin hayatini
kolaylastirmayifirma politikasiolarak
benimsemis. Geissler’s de internetten
siparis, catering hizmeti, marketigi hazir
yemekbolimiinde zengin mentileal
gotir hizmeti, Unll seflerinin talebe gore
taze olarak hazirladigi gurme al gotir
mendsi gibi bir cok hizmet mevcut.

Sinirsiz misteri memnuniyetisaglamayi
hedefleyen firma sonolarak
tuketicilerinin buzdolabina kadar sagligini
duslinduginii gosteren OnVu Sicaklik
Takip Etiketini et Grlinlerinintamaminda
kullanmayabasladi. Etreyonunda
Sicaklik-Zaman Etiketi kullanilmasinin ana
nedeninin paketli et Griinlerinde

AYIN TERIMLERI

Oksijen Emici Etiket

Ambalaj icerisinde yer alan
artik oksijenin emilmesi ile raf
Oomriinii uzatan , daha azkatki
maddesi kullanmu saglayan,
renk gelisimi ve acilagsmay1
engelleyen etiket formunda ,
kendinden yapiskanh, iist
filmin altma yerlestirilen
Oksijen Emici Akilh Etiket

Oksijen Emici Poset

7] Ambalaj icerisinde yer alan
artik oksijenin emilmesi ile raf
Oomriinii uzatan , , daha az
katki maddesi kullanmu
saglayan renk geligimi ve
acilasmay1 engelleyen kiigiik
torba seklinde paket i¢erisinde
serbest halde bulunan Oksijen

Emici Poset
hammadeden sevkiyata

ve magazadan tiketicinin
evine kadarolansirecte,
herbasamakta kaliteden
odinvermeden
misterilerinetaze Urlin sunduklarini
gostermek oldugunu belirten firma yetkilisi
“Ailenizin sagliginikalpten dislinliyoruz’
diye ekledi.

OnVu Akilli Etiketin Gizerine , tiiketiciye
bu yeniligi duyurmakigin firma sunotu da
eklemeyiihmal etmemisler “Son kullanma
tarihi iiriin 40°F (4.4°C) veya daha diisiik
sicakliklarda saklandigi takdirde gecerlidir.
Termometrenin merkezidisindaki
cemberden daha acik renkte ise iiriin
sicakhgi cok uzun siire asilmistir ve
tiiketilmemelidir”




Oksijen Emici Etiketler gidalara ve markaniza deger katar...

Tadi dogal yollarla koruyan ve raf
Omrini uzatan Oksijen Emici
Etiketler aktif ambalajma
sistemlerinden biridir. Gidalarin
dayanikllik stresiniarttirirken
tuketicinin katki maddeleri
konusundaki siiphelerinide
ortadan kaldirmaya yarayan bu
etiketler “Naturel veya Organik
arin” algisini gticlendirip raf
Oomrind 2-3 katina ¢ikarmayi
saglar.

Son yapilan arastirmalara goére
satinalinan Urinlerin %20’sinin
¢cope atilmasi tiketicileri son
derece rahatsiz ederkenbunun
onlenebilecek bir kayip olmasi ise
glizel bir gelisme. Ambalajdaki
oksijenvarligi nedeni ile hizlanan
bozulma, kif gelisimi, tatta
acillasma ve renk degisimi, kot
koku hatta bocek ve bakteri
olusumu boyutlari ufak ama
gorevleri bayuk olan Oksijen Emici

Etiketler sayesinde giderilebiliyor.
Diger taraftan paketlemede 4%
yasanan problemlere de ¢6zim
getiren Oksijen Emici Etiketler gaz
ihtiyacini (CO, / N,) ortadan
kaldirabilir, CO;‘in UGriinin tadinda
yarattigl olumsuz etkiyi elemine
eder, paketlemeyitakiben yeterli
seviyeye dismeyen oksijen
miktarini 48 saat iginde %0.1’in
altina duslirmeyi garanti eder.

Oksijen Emici Etiketlerin Griin
gruplarina gore faydalari soyle
siralanabilir; unlu mamiillerde 4
katina kadar cikabilen raf omr, raf
omrinin sonuna kadar tadin daha
iyi korunmasi, katki maddeleri
kullaniminin azaltilabilmesi ya da
tamamen katki maddesiz organik
Urlinlere yonelmeyi saglar. Peynirde
2 katina c¢ikabilen raf 6mrindn
yanisira kullanilan koruyucu katki
maddelerini azaltmaylr mimkin
kilar.

islenmis et tiriinlerinde de raf dmrii artisinin  yani sira
daha iyi renk ve dogal gériinim saglanabilir.
Kurutulmus meyve ve sebzelerde raf 6mriini 2 katina
cikaran Oksijen Emici Etiketler duyusal kaliede de artis
olanagl saglar.

Genel olarak ambalaj kalitesinde artis saglayan Oksijen
Emici Etiketlerin kullanimiigin ambalajin hava
gecirmeyecek sekilde kapatilmis olmasi
gerekmektedir.

Tarim Bakanliginin izni ile ithal edilen Oksijen Emici
Etiketler hakkinda daha fazla bilgi ve deneme
taleplerinizi bilgi@sedef.com adresine iletebilirsiniz.

Tedarik zincirinizin gelismesini,
ulasilamayan cografi bolgelere
ulasma sansi saglar



mailto:bilgi@sedef.com

Kumanya hizmetinde kisitlamalara Sicaklik-Zaman
Takip Etiketleri ile son verilebilir

Glvenli yemek Uiretiminde isletme , sevkiyat, sunum
gibi asamalarda dogru muhafaza temel kurallardan
biridir. Dogru sicaklik ve dogru zaman parametlerini
kullanmak yemek muhafazasinda en dnemli kriter olup
limitlersicaklik ve zamana bagli olarak
belirlenmektedir. iste bu nedenle yemek sektériinde
kumanya meniileri hijyenriskleri dislintlerek
kisitlandirilmistir. Bu hakli kisitlandirma tretim kaynakli
bir sikintidan degil tiketicinin saghg distnilerek,
izlenebilirligi saglanamayan bir durum olustugundan
yapilmaktadir.

Yemek lreticilerinin hijyen ve izlenebilirlik galismalari
hammaddeden baslayip sunuma kadar her asamada
devam etmektedir. Bu nedenle kendi kontrolleri
olmayan durumlarda, yani hazirlanmis olan yiyecek
pakedinin hangi sartlar altinda saklanip, nerede ve ne
zaman tlketilecegini kestiremedikleri durumlarda
olusabilecek bir gida zehirlenmesi 6nleyebilmek adina
onerdikleri kumanya menilerinde kisitlama
yapmaktadirlar.

Tlketicilerin farkli taleplerine cevap verebilmek,
cesitliligi saglarken gida givenliginden 6din vermemek
icin ¢c6zUm basit ama akilli bir etiketleme sistemidir.
Limit saklama sicakligini siireyi de hesaba katarak asilip
asllmadigini gosteren Akilli Etiketler sayesinde her bir
kumanya pakedi gliven altina alinabilir. Kumanya
pakedine 6zgl olarak tanimlanabilecek sicaklik ve
zaman parametleri dogrultusunda lretimden tiketim
anina kadar birbirinden farkli menilerde paketler
glvenle servis edilebilir. Stireyi ve sicakligi takip
edebilme sayesindeisletmelerkarliligini arttirabilecek
tiretim modelleri de kurabilirler. Ornegin vakum
paketlerde sunulan kumanya mendlerinin yaratilmasi
ile tonajli Gretim Akilli ve Hassas Takip modeli ile
mumkin olmaktadir.

Firmaya Ozel olarak tasarlanabilen ve lzerinde tiketici
icin aciklayici mesajlari da icerebilenbu Akilli Etiketler
hizmette yenilik arayan ve sinir tanimayan Ureticilere
destek oluyor.




EKiBiMiZ SEKTOREL EGITIMLERI TAKIiP EDiYOR

Ambalaj Sanayicileri Derneginin 21 Subat tarihinde diizenledigi
Gidalarda Kalite Kayb1 ve Raf Omrii Egitimini Siileyman Demirel
Universitesinden Do¢.Dr Atif Can SEVDIM verdi. Aktif ve Akilli
Ambalajma konular,, ambalaj se¢ciminin raf 6mriine olan etkisi, raf
omri tayin yontemleri konusunda egitici bilgiler paylasildi
Bilgilerimizin tazelenmesini saglayan egitimde dernegin
organizasyon konusunda da basarih oldugu dikkat ¢ekti

N-Sedef dergisinin daha onceki sayilari i¢in http://sedef.com/duyurular.html

adresini ziyaret edebilirsiniz.
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