Havayolu Yemek
Hizmetinde Gida Guvenligi
uygulamalar ve yolcu
memnuniyeti

Akilli Etiketler ile saklama sicakligina bagl tazelik
takip ozelligi sayesinde gidalar servis ekibi ve yolcu ile
iletisim kurarak guveni arttinr.

Yemek setlerinin ugus sliresince
maruz kaldigi sicakhk ve zamani
izlemesini saglayan Akilli Etiketler
sayesinde tek veya c¢ok bacakl
ucuslarda ilgili personel, servis dncesi
sunulacak gidanin giivenligini kontrol
ederek ucus konforunu ve firmalarin
imajini etkileyecek olasi gida risklerini
Onleyebiliyor.

Akill etiketler Uretici firmanin ve havayolununun gida guvenligi risklerini

azaltip rekabetgiligini arttirmalarini saglarken yasalarla uyumlu bir hizmet

verilmesini de mumkin kiliyor. Evvelce British Airways’in baslattigi

uygulamada Akilli Etiketler sayesinde filosunda sogutma [Unitesi

bulunmayan ucaklarda dagitilan yemekler de glivenli bir sekilde sunuluyor.
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Ucgus esnasinda servis edilen yemeklerin tazeligini ve glvenligini Sicaklik — Zaman Etiketleri ile saglamayi
amaglayan firma bu projesi ile daha 6nce International Inflight Food Service Association (IFSA) fuarinda
blyuk 6dila kazanmisti.

Havayolu ikramlarinda Soguk Zincir Gelistirme Coéziimleri hakkinda detayli bilgi icin

Dogru Bilesenlerle Ortadogu’ya Taze
Tavuk Ihracati

Temp-ex Termal Ortii Sistemleri ile kullanicilarinin olusturdugu basarili bir ag ¢alismast...

Birlesik Arap Emirlikleri’nin taze gida kabul kriteri olan 2-4°C Soguk Zincir kabul kriterini karsilayacak bir
calisma yapilabilir mi? Bu hassas zincirin tamaminda Uzerine disen kriterleri saglayacak bir hizmet
veren/ler var mi? Ne gibi diizenek ve ekipmanlar kullaniimali? Boylesi iyi bir hizmetin maliyeti nedir?

Tim bu sorulara gonderilerin 6zelliklerinden baglayarak detayl bir calisma ile muhteviyatlari ve
destinasyonun kriterleri de g6z 6niinde bulundurulmak sureti ile gdziimler gelistiren Sedef 30 saati asan
bir transfer siiresinde taze kesilmis tavuklarin sicakliklarini 2-3.6°C arasinda saklayarak génderimi Birlegik
Arap Emirlikleri’inde gimriikletmistir. Stirece 6zel Soguk Zincir Coziimlerinde énemli olan taraflarin

birlikte calisarak streclerini dogru analiz ederek gerekli 6nlemleri almalaridir. Bu projede emegi gegen
taraflara tesekkiir ederiz.
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Saglik ve Farmasotik
sektorunde Soguk Zincir

Uygulamalar

instilin hormonlari, cocuk asilari ve
kan sulandiriciilaglarin tGretiminden
kisiye uygulanana kadar kendilerini
koruyan ve ihtiyaci olanlara yeterli
miktarda etkin maddenin ulagmasini
saglayan bu sistem insan ve
malzemeden olusmaktadir.

Biyolojik Grlinler adi altinda
toplayabilecegimiz asi, serum ve bir
kisim kan Grlnlerinin diger ilaglardan
farkh bir lojistik ihtiyaci vardir. Soguk
Zincir burada da devreye girerek
etkinligini kaybetmis bir asinin kisilere
uygulanmasina engel olacaktir.

Burada problem sadece yiksek isilar
degil asiyi inaktif hale getirdigi icin
dustk 1siile de karsilasmasinin
engellenmesidir. Basitce buz kalibi, el
buzluklari ile yapilan depolama ve
sevkiyatlar aktif maddeleri
dondurarak bozmaktadir. Valide
edilmis sistemler ile yapilacak
uygulamalar bu sorunu ortadan
kaldirmaktadir. Ozel olarak termal
ozellikleri hesap edilerek tasarlanmis

Izolasyonlu Tasima Setleri (ITS) ile
Ozellikle eczane veya hasta kapisina
yapilan sevkiyatlarda arag bagimsizligi
yaratmaktadir. Rijit kutu
sistemlerinden, termal cantalara ve
yatay kapakli battaniyelere kadar
bircok model ile dagitim serbestisi
saglanmasi ¢ozlimlerin ana prensibi.
Bu sekilde yaya ve yerel ulasim
araclarindan faydalanarak ya da
motosiklet, bisiklet gibi ufak tasitlar
ile ucuz ve nitelikli bir dagitim
planlanabilmektedir.

Bu ¢alisma maliyet etkin oldugu kadar
cevre dostu bir yaklasimdir da! “Temiz
Lojistik Uygun Maliyet” projesinin
blyuk sehirler agisindan 6nemi ise
trafikte harcanan zaman problemini
ortadan kaldirarak arag bagimsiz hizli
hizmet verebilmektir.

Son An Talepleri bu bagimsiz Valide
Soguk Zincir Ekipmanlari sayesinde
degerlendirilerek satisa
cevirilmektedir. Kusursuz, kaliteli ve
karli hizmet Ustelik ¢cevreci bir
yaklasimla...

N-Sedef dergisinin daha 6nceki sayilari icin http://sedef.com/duyurular.html
adresini ziyaret edebilirsiniz.
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